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I.C.S:  
  

 ʦة تʽʳʽة خلʽاسʽاصفة قʨʺروع لʷقة مʽثʨهذه ال
، لذلʥ فإنها تʨزȄعها لإبداء الرأȑ والʺلʣʨʴات ʷǼأنها

ولا ʨʳǽز الرجʨع إلʽها  عرضة للʱغʽʽر والʰʱدیل،
.كʺʨاصفة قʽاسʽة خلʽʳʽة إلا Ǽعد اعʱʺادها مʧ الهʽئة

This document is a draft GSO Standard 
circulated for comments. It is، therefore، 
subject to alteration and modification 
and may not be referred to as a GSO 
Standard until approved by GSO. 



ʦǽتقد 
  

جهزة الʽʻʡʨة هʽئة الʱقʽʽس لدول مʳلس الʱعاون لدول الʵلʽج العرʽȃة هʽئة إقلʽʺʽة تʹʦ في عʹʱȄʨها الأ

للʺʨاصفات والʺقایʽس في دول الʵلʽج العرʽȃة، ومʧ مهام الهʽئة إعداد الʺʨاصفات القʽاسʽة بʨاسʢة لʳان 

  فʽʻة مʸʸʵʱة.

 ʦة رقـʽʻة الفʻʳبرنامج عʺل الل ʧʺة ضʽȃج العرʽلʵعاون لدول الʱلس الʳس لدول مʽʽقʱئة الʽوقد قامت ه       

 GSO  2300ائʽة والزراعʽة " بʴʱدیث الʺʨاصفة القʽاسʽة الʵلʽʳʽة قʢاع مʨاصفات الʺʳʱʻات الغذ " )5(

وقد تʦ إعداد الʺʷروع Ǽاللغʧʽʱ العرʽȃة  مارات العرʽȃة الʺʴʱدة،الإدولة "، مʧ قʰل اللʨʴم الʺʰʱلة الʺʰردة"

   .الʸلةالʺʨاصفات القʽاسʽة العرʽȃة والأجʽʰʻة والدولʽة والʺؤلفات الʺرجعʽة ذات  اسʱعراضǼعد  والإنʳلʽزȄة

/  مʳلس الإدارة رقʦ ( ) ، الذȑ عقد بʱارȄخ  اجʱʺاعفي  ؗلائʴة فʽʻة خلʽʳʽةهذه الʺʨاصفة  اعʱʺدتوقد 

  وتʴل مʴلها.   GSO 2300:2013على أن تلغى الʺʨاصفة رقʦ هـ ( / / )  /
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 اللʦʲم الʮʯʸلة 
 الʱʸال .1

Ǽ ةʽʳʽلʵة الʽاسʽاصفة القʨʺص هذه الʱʵت ʨات الʡراʱفرها في الاشʨراء اجب تʺʴم الʨʴم و اللʨʴل
وʨʽʡر الʻعام (الؔاملة والʱي على شȞل قʢع) الʺʰʱلة ولا تʷʺل لʨʴم الأرانب و الʨʽʢر الداجʻة 

.ȋاʺʶقʰة والʻʽʳالعǼ اةʢم الʺغʨʴات اللʳʱʻم 
  

2. ʻلʻʸؒʯراجع الʸةال 
1.2    GSO 9.أةʰة الʺعʽاد الغذائʨʺاقات الʢǼ :  
2.2 GSO 21  ةʽʴʸال ȋروʷبها. : ال ʧʽة والعاملǽانع الأغذʸفي م  
3.2    GSO 1694          .ة الغذاءʴʸاعد العامة لʨالق :  
4.2    GSO 713 :بها ʧʽوالعامل ʧالخ الدواجʶة في مʽʴʸال ȋروʷال . 
5.2    GSO 323.دةʺʳʺردة والʰʺة الǽالأغذ ʧȄزʵقل وتʻات عامة لʡراʱاش : 
6.2    GSO 815 ةʽʴʸل الʺʺارسة الʽازجة.: دلʢم الʨʴالل ʧȄزʵز ونقل وتداول وتʽهʳʱل 
7.2 GSO 2055-1 :  لالʴات الʳʱʻʺة  -الǽات العامة للأغذʡراʱزء الأول: الاشʳلال  الʴال.  
8.2    GSO CAC RCP 58مʨʴة للʽʴʸات الʡراʱمدونة الاش :.  
9.2    GSO150-1 : ةʽات الغذائʳʱʻʺة الʽرات صلاحʱزء  –فʳالأولالʽلاحʸرات الʱةة ا: فʽلالزام . 

10.2  GSO150-2  : ةʽات الغذائʳʱʻʺة الʽرات صلاحʱزء  –فʳانيالʲة االʽلاحʸرات الʱةلا: فȄارʽʱخ . 
11.2  GSO 993 .ةʽعة الإسلامȄرʷام الȞقاً لأحʰʡ حǼات الذʡراʱاش : 
12.2    GSO 149.أةʰر الʺعʽرب غʷاه الʽم :  
13.2  GSO 322  :ردʰʺالدجاج ال. 
14.2  GSO 1389 : .دةʺʳʺردة والʰʺة والأرانب الʻر الداجʨʽʢال 
15.2   GSO 996.ازجةʢس والʹأن والʺاعز الʨامʳقر والʰم الʨʴل : 
16.2   GSO 997.دةʺʳʺردة والʰʺس والʹأن والʺاعز الʨامʳقر والʰم الʨʴل : 
17.2   GSO 837.دةʺʳʺردة والʰʺازجة والʢال الʺʳم الʨʴل : 
18.2   GSO 1870 عامʻم الʨʴردة : لʰʺدةالʺʳʺوال.  
19.2   GSO 2132 هاراتʰابل والʨʱنة. -: الʨʴʢʺابل الʨʱهارات والʰط الʽخل 
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20.2 GSO 839  ةʽاد الغذائʨʺات الʨʰزء الأول  -: عʳات عامة.إ -الʡراʱش  
21.2  GSO 1863 .ات عامةʡراʱة  اشʽȞʽʱلاسʰات الʨʰاني :العʲزء الʳة الʽاد الغذائʨʺات الʨʰع :  
22.2   GSO 1016ر: الʽة.  ʺعایʽاد الغذائʨʺلع والʶة للʽجʨلʨʽȃروȞʽʺال 
23.2   GSO 1193 .ةʽاد الغذائʨʺئة الʰدمة في تعʵʱʶʺال ʧʽلʽʲاس عدید الایʽأك : 
24.2   GSO 2481.ةǽة في الأغذȄرʢʽʰة الȄا الأدوǽقاǼ ʧح بها مʨʺʶʺال Ȑʨʸدود القʴال :  
25.2   GSO /CAC 193ثاʨاصفة العامة للʺلʨʺة والأعلاف. : الǽم في الأغذʨʺʶت وال 
26.2   GSO 988ةʽة والغذائʽات الزراعʳʱʻʺح بها في الʨʺʶʺة الʽات الإشعاعȄʨʱʶʺزء  -: حدود الʳال  

 الأول.
27.2   GSO 707 .ةʽات الغذائʳʱʻʺدامها في الʵʱاسǼ حʨʺʶʺؔهات الʻʺال :  
28.2   GSO MRL 1 دات الآفات فʽʰات مʽقʰʱʺل Ȑʨʸدود القʴة.: الʽة والغذائʽات الزراعʳʱʻʺي ال 
29.2   GSO 2233: .اقةʢʰة على الȄغذوʱانات الʽʰات الʡراʱاش 
30.2 GSO 2333 ة ذات اǽات الأغذʡراʱة.  لا: اشـʽʴʸة والȄغـذوʱدعاءات ال  
31.2   GSO CAC GL 1ة.  لإ: اǽرشادات العامة للإدعاءات الʺʹللة للأغذ  
32.2   GSO CAC GL 32اجʱل إنʽانات  : دلʽʰقها ووضع الȄʨʶفها وتʽʻʸة وتȄʨʹة العǽالأغذ

  علʽها.
33.2   GSO 986:  د.الدجاجʺʳʺال 
34.2   GSO 2500 :.ةʽاد الغذائʨʺدامها في الʵʱاسǼ حʨʺʶʺاد الʺʹافة الʨʺال 

 

 الʯعارȂف .3
 لأغراض هذه الʺʨاصفة القʽاسʽة تʵʱʶدم الʱعارȄف الʨاردة أدناه:        

1.3    ʴالل ʨم :   
الʷرȄعة  الʴلال في لأحȞام وفقاً أكلها  ʺʰاحال الʲدǽةʨʽʴانات المʧ  الآدميسʱهلاك لال الʺعدلʳزء ا

 اسʽة الʵلʽʳʽة الʨاردة في الʻʰدʰʡقاً للʺʨاصفة القʽ ن ذǼحمʧ حʨʽا اوالذȑ تʦ إنʱاجه ،الإسلامʽة
)11.2(.  

  الʺʰʱلة: اللʨʴم    2.3
 ʦʱم یʨʴدام لʵʱاسǼ لهاʽʰʱناتتʨȞم ʻة بʽ15.4د (غذائ (دʻؔهات بʻو/أو م )اد  وو/أ )16.4ʨم
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  ʨʸǼرة سائلة أو جافة بهدف إضافة ʡعʦ أو نؔهة معʻʽة لها.   ) إما17.4مʹافة بʻد (
  الʴʺراء: اللʨʴم     3.3

مʧ لʨʴم الʨʽʴانات الʲدیʽة الʺذبʨحة في مʶلخ معʱʺد، ؗلʦʴ  الآدميالأجزاء الʸالʴة للاسʱهلاك         
  لʹأن والʺاعز والإبل.الʰقر والʳامʨس وا

4.3    ʧم الدواجʨʴل : 
مʧ لʨʴم الʨʽʢر الداجʻة الʺذبʨحة في مʶلخ معʱʺد، ؗلʦʴ  الآدميالأجزاء الʸالʴة للاسʱهلاك 

 الدجاج والدʥǽ الرومي والʰط والإوز ودجاج غʽʻʽا والʴʺام والʶʺان.
5.3     :ʦدجاج لاح  

        .ʦʴاج اللʱاً لإنʸʽʸى خȃدجاج یر  
6.3     ʦʴالأرانبل : 

ʺعدة للاسʱهلاك الآدمي، ومزال مʻها الدم والأجزاء غʽر القابلة للأكل مʲل ال داجʻةلʦʴ الأرانب ال
  الرأس والʳلد والأقدام والأحʷاء.

 ʨʽʡر الʻعام:     7.3
 على الʳرȑ تʱʻʺي لعائلة الراتʽت. وقادرةʨʽʡر غʽر مʱʶأنʶة أو مʱʶأنʶة لا تʽʢر  

  : اللʦʴ الʺʰرد    8.3
 ʥلذل ȑرارʴز ال لʴǽ ʦʴفظ Ǽعد الذǼح مʰاشرة في غرفة تʰرȄد ʽʴǼث لا تزȄد درجة الʴرارة في الʺرؗ

  .الذǼح وقت مʧ ساعة 36 تʳʱاوز لا مدة في س،˚4اللʦʴ على 
  الʽʺʳʱد الʶرȄع:   9.3

عʺلʽة تʽʺʳد الʺʱʻج ȞʷǼل مفاجئ وسرȄع Ǽعد الʽʹʴʱر الʺʻاسب، لʹʺان وصʨل درجة حرارته 
الذȑ یʦʱ فʽه تȞʷل بلʨرات الʲلج Ǽأسرع وقت مʺʧȞ وذلǼ ʥاسʵʱدام الʺعدات الʺʻاسʰة الى الʴد 

ز الʴرارȑ للʺʱʻج  لهذه الʢرȄقة ولا تعʰʱر عʺلʽة الʽʺʳʱد الʶرȄع تامة ما لʦ تʧؔ درجة حرارة الʺرؗ
  .  أقل أو س ◦ 18- عʻد ثʰاتها قد وصلت الى 

 اللʦʴ الʺʳʺد: 10.3
 ʦʴیل ʦʱدهʽʺʳت ʶد الʽʺʳʱالǼ .عȄر  

  : الآدميللاسʱهلاك صالح  11.3
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  وفقًا للʺعایʽر الʱالʽة: الآدميمʻاسب للاسʱهلاك  الآدميصالح للاسʱهلاك  
  ه الʺʨاصفة القʽاسʽة. تʦ إنʱاجه في ʣروف صʽʴة ؗʺا هʨ مʨضح في هذ• 
  .مʻاسب للاسʵʱدام الʺقʨʸد• 

  .الʺʨاصفات القʽاسʽة الʵلʽʳʽة یلʰي مʢʱلʰات•     
 : ح للʷربماء صال 12.3

    ).12.2ماء شرب مʢابȘ للʺʨاصفة القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʨاردة في الʻʰد ( 
  :غرʰȄة مʨاد 13.3

 أǽة مʨاد لʶʽت مʧ أصل الʺʱʻج أو مدخلاته. 
  الʺʺارسات الʽʴʸة الʽʳدة:  14.3

     جʺʽع الʺʺارسات الʺʱعلقة Ǽالʤروف والإجراءات اللازمة لʹʺان سلامة وصلاحʽة الغذاء 
  . جʺʽع مراحل سلʶلة إنʱاج وتداول الغذاءخلال 

  الʺʳʱʻات الʳاهزة للأكل  15.3
مʰاشرة ولا تʱʴاج إلى إجراء عʺلʽات أو خʨʢات إضافʽة  الآدميالʺʳʱʻات الʺعدة للاسʱهلاك 

  كالʵʱلص مʧ الأحʽاء الدقʽقة الʺʰʰʶة للأمراض. 
  حروق الʽʺʳʱد 16.3

ي الرȃʨʡة یʱʹح بʱغʽر اللʨن الʽʰʢعي للʰʢقة فقد ʽʰؗر فتʰقع وتغʽر في لʨن اللʨʴم نʳʽʱة 
 Șʺد إلى العʱʺǽ ثʽʴǼ ،ض او الاصفرʽن الابʨة الى اللʽʴʢʶه دون  أسفلالʱعب إزالʸȄح وʢʶال

  إتلاف الʺʤهر الʽʰʢعي للʺʱʻج.
     

  الʠʯʸلʮات العامة:   .4

ي الʺʨاصفات القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʨاردة في یʦʱ تʳهʽز الʺʱʻج ʰʡقاً للʷروȋ الʽʴʸة الʨاردة ف أن  1.4
  . )8.2، 2.6، 2.5، 4.2، 3.2، 2.2الʨʻʰد (

مʢاǼقة للʺʨاصفات القʽاسʽة و  ،الآدميآمʻة وصʽʴة وصالʴة للاسʱهلاك لʨʴم الأن تʨؔن  ʳǽب  2.4
    .)33.2، 18.2، 17.2، 16.2، 15.2، 14.2، 13.2(الʵلʽʳʽة الʨاردة في الʨʻʰد 
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مȘʰʢ لأنʤʺة مذبʨحة في مʶـلخ  لاحʺة حʨʽاناتنʱاج ناتʳة مʧ لʨʴم الʺʵʱʶدمة في الإتʨؔن ال أن  3.4
 Șʽʰʢʱعادلها إضافة لǽ ة أو ماʽلامة الغذائʶة االʽاسʽاصفة القʨʺاردةلʨة الʽʳʽلʵالفي  الʻʰدʨ )4.2 

    ).11.2و

لʺʺارسات ʳǽب أن تʨؔن الʺʨȞنات الʺʹافة الأخرȐ الʺʹافة مʧ غʽر اللʨʴم مʨʱافقة مع ا  4.4
  الʽʴʸة الʽʳدة ومʢاǼقة للʺʨاصفات القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʵاصة ȞǼل مʻها.    

البند الواردة في  أن تʨؔن الʺʽاه الʺʵʱʶدمة مʽاه صالʴة للʷرب ʰʡقاً للʺʨاصفة القʽاسʽة الʵلʽʳʽة  5.4

)12.2(.  

ذاǼة الʶرȄعة وفȘ عʺلʽة الا الالʱزام بȘʽʰʢʱلʽʹʴʱر الʺʱʻج ʳǽب  لʨʴم مʳʺدة في حال اسʵʱدام 6.4
ذلʥ اسʵʱدام الʽʺʳʱد الʶرȄع Ǽعد الʽʰʱʱل في الʺʷʻآت الʺرخʸة  الʺʺارسات الʽʴʸة الʶلʽʺة وؗ

ǽقʸʱر بʽع الʺʱʻج (، على ان یʰاع الʺʱʻج الʻهائي مʳʺداً في هذه الʴالة ولʽس مʰرداً لهذه الغاǽة
، مع )الʺʳʺدة مʰʶقاً  ʨممʧ اللʴ مʧ اللʨʴم الʺʰردة فقط ولʽس ةʴʹر الʺمʰرداً على الʺʳʱʻات 

س، ؗʺا ˚12تʳʱاوز درجات الʴرارة في أماكʧ الʽʹʴʱر ومعالʳة الʺʱʻج والʽʰʱʱل على  مراعاة الا
  س.˚ 5حرارة اللʨʴم الʺʳʺدة الʺʵʱʶدمة في إعداد الʺʱʻج درجة ʳǽب الا تʳʱاوز 

 لʷرȄعة الإسلامʽة (مʲلمʧ الʺʨȞنات الʺʵالفة لأحȞام الʴلال في ا تʺامًا خالʽة تʨؔن الʺʳʱʻات أن  7.4
ʻد الʰ القʽاسʽة الʺذʨؗرة في ةالʺʨاصف الʨاردة في ʰʡقاً للاشʱراʡات ومʱʷقاته) الʻʵزȄر مʳʱʻات

)7.2(.  

ألا ʵʱʶǽدم في إعداد الʺʱʻج أنʳʶة مʵاʽʡة أو أعʹاء الʳهاز الʻʱاسلي أو الʹرع أو الرئة أو  8.4
أȑ أجزاء أخرȐ لا تʵʱʶدم عادة ؗغذاء  الʺرȑء أو أجزاء مʧ الرأس أو الأحʷاء أو الأجʻة أو

  للإنʶان.

9.4   ʴائب والرائʨʷة والʰȄاد الغرʨʺال ʧج مʱʻʺال ʨلʵǽ اهر أنʤوم ʦب بهʨر الʺرغʽن غʨوالل ʦعʢة وال
  نʳʶة وحروق الʽʺʳʱد.الʻزف في الأ

رȄغ في الʱفʨȞǽن هʻاك أǽة دلائل على وجʨد تʶرب لʨʶائل اللʨʴم والʨʱابل أو فقد في مȐʨʱʶ  ألا 10.4
  الهʨائي او Ǽالغازات الʵاملة. ʱفرȄغالتʴت  ةم الʺعʰأʨ اللʴ حالة

  أن ʨȞǽن الʺʱʻج لʨʻع واحد مʧ اللʨʴم ولا یʦʱ خلʢه Ǽأنʨاع أخرȐ مʧ اللʨʴم.   11.4

  مهروسة. أومʨʴʢنة  أون لا تʨؔن مفرومة أʸʱر شȞل الʺʱʻج على قʢع اللʨʴم و ن ǽقأ   12.4
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 والʵراجات Ǽ ʧقع الدم الʨاضʴة والؔدمات الʷدیدة والʳʱʺعات الدمȄʨةأن ʨȞǽن الʺʱʻج خالً̔ا م  13.4
  والʱقرحات (الʲʰرات).

الʵلʽʳʽة الʨاردة وȃالʶʻب الʨاردة في الʺʨاصفة القʽاسʽة  إضافة الʺʨاد الʺʹافة للأغذǽة ʨʳǽز   14.4
  .)34.2في الʻʰد (

  الʱالʽة: الاخʽʱارȄةضافة الʺʨاد عدم الإخلال Ǽأȑ لʨائح فʽʻة أو تʷرȄعات أخرʨʳǽ ،Ȑز إ مع    15.4

  ملح الʢعام والʨʱابل والʰهارات. 4/15/1

  .والزعʱر والأعʷاب الʽʰʢعʽة مʲل الʰقدونس والʸʰل والʨʲم الʨرقʽة الʵʹار 4/15/2

  .الزʨȄت الʰʻاتʽة مʲل زȄت الزʨʱȄن والذرة وزȄت عʰاد الʷʺس 4/15/3

4/15/4 ȑادȃل الزʲان مʰات الالʳʱʻم.  

  ).2.27( بʻد في الʨاردة الʵلʽʳʽة القʽاسʽة الʺʨاصفة مع یʱعارض لا Ǽʺا لʺʻؔهاتا تʹاف   4.16

على الʴدود القȐʨʸ الʺʨʺʶح بها ʰʡقاً للʺʨاصفة القʽاسʽة  الʨʺʶم والʺلʨثاتألا تزȄد حدود    4.17
  .)25.2(الʵلʽʳʽة والʨاردة في الʻʰد 

الʺذʨؗرة في الʺʨاصفة القʽاسʽة ʨ وارد عʺا هلا تʳʱاوز الʴدود الʺȞʽروʨʽȃلʨجʽة للʺʱʻج أʳǽب  18.4
 .)Ǽ )22.2الʻʰد

ʺʨاصفة القʽاسʽة الʺʨʺʶح بها ʰʡقاً للالقǼ Ȑʨʸقاǽا مʽʰدات الآفات على الʴدود  حدودتزȄد  لاأ 4.19
  .)ʻʰ2.28د (الوالʨاردة في  الʵلʽʳʽة

ʺʨاصفة القʽاسʽة لتزȄد حدود الʺȄʨʱʶات الإشعاعʽة على الʴدود القȐʨʸ الʺʨʺʶح بها ʰʡقاً ل لاأ .420
  ).ʻʰ2.26د (الوالʨاردة في  الʵلʽʳʽة

ʺʨاصفة القʽاسʽة على الʴدود القȐʨʸ الʺʨʺʶح بها ʰʡقاً لل دوȄة الʢʽʰرȄةالأتزȄد حدود Ǽقاǽا  لاأ  21.4
 .)ʻʰ2.24د (الوالʨاردة في  الʵلʽʳʽة

5           ʥȂزʳʯئة والʹقل والʮعʯال  

  الʱعʰئة:   1.5
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مȞʴʺة  ،تʽʺʴه مʧ الʱلʨث الʽʰئي أو مʧ إعادة امʸʱاص الرȃʨʡةعʨʰات  أن ǽعʰأ الʺʱʻج فى  1.1.5
د ʨ القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʺذʨؗرة فى الʻʰ نʽʤفة وتʨؔن مʢاǼقة للʺʨاصفات ،سلʽʺةالإغلاق، 

)20.2 ،21.2 ،23.2(.   

ونʽʤفة وخالʽة مʧ مʧ درجة غذائʽة في الʱعʰئة والʱغلʽف ʳǽب أن تʨؔن الʺʨاد الʺʵʱʶدمة   2.1.5
  .فʽها Ǽاسʵʱدام أȑ مʨاد معادة الʽʻʸʱع حولا ʶǽʺ، وذات مʨȞنات معروفة ،ʺʨاد الغرʰȄةال

  الʻقل:   2.5

 )ʨ)5.2 ،6.2د القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʨاردة في الʻʰ اتمع عدم الإخلال Ǽʺا ورد في الʺʨاصف
سʵʱدامها فى نقل أǽة سلʽʺة ونʽʤفة وألا ʨȞǽن قد سȘʰ ا ʳǽب نقل الʺʱʻج فى وسائل نقل

 ʨاد سامة أو ضارة.م  

3.5  :ʧȄزʵʱال  

تʹʺʧ سلامة وثʰات خʸائص الʺʱʻج  تʵزʧȄ مʻاسʰة حرارة درجة علىالʺʱʻج  ʴǽفظأن   1.3.5
  نʺʨ الأحʽاء الدقʽقة الʺʺرضة الʺʨȞنة للأبʨاغ. لا یʱعرض للʱلف نʳʽʱة ʽʴǼث

وأن یȘʰʢʻ علʽها  ،Ǽعʽدة عʧ مʸادر الʴرارة والʱلʨث مʻاسʰةمʵازن  يأن یʦʱ تʵزʧȄ الʺʱʻج ف    2.3.5
  .)6.2، 5.2الʺʨاصفات القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʨاردة في الʨʻʰد (

3.3.5     ʦʱج  حفظأن یʱʻʺد الʺʳʺعلى درجة حرارةال ʧس).°18 ـــــــ( اقل م  
  

  الʻʮانات الإʷǻاحʻة         6

، 29.2، 1.2مع عدم الإخلال Ǽʺا جاء في الʺʨاصفات القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʨاردة في الʨʻʰد (
  )، ʳǽب أن یذؗر على ʢǼاقات العʨʰات الʽʰانات الʱالʽة:31.2، 30.2

  .القʢعةو نʨع اللʦʴ سʦ الʨʽʴان و ا بʽانʳǽب   1.6

نʨع ونʶب جʺʽع الʺʨȞنات الʺʹافة للʨʱابل والʺʻؔهات الʺʹافة مرتʰة ȞʷǼل تʻازلي مʧ بʽان   2.6
ʰة Ǽالʰʶʻة للʨزن  الأعلى للأقل وزناً للʺʱʻج سʨاءً ؗان مʹافاً ʨʸǼرة مفردة أو ʨʸǼرة مرؗ

  على ʢǼاقة الʺʱʻج على شȞل قائʺة.

القʽاسʽة الʺذʨؗرة  ʳǽب الالʱزام Ǽʺا ورد في الʺʨاصفات إȑ إدعاءات صʽʴة أو تغذوȄة عʻد وضع  3.6
  ).31.2، 30.2في الʻʰد (
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رة Ǽالʻʰد الʸلاحʽة حʶب ما هʨ وارد في الʺʨاصفات القʽاسʽة الʺذʨؗ  فʱرةو تارȄخ الʳʱهʽز  ذؗر4.6     
  ).10.2(الʻʰد ) أو 9.2(

ة في حال الادعاء Ǽأن الʺʱʻج "عʹʳǽ "ȑʨب الإلʱزام بʨʻʰد الʺʨاصفة القʽاسʽة الʵلʽʳʽة الʺذʨؗر    5.6
  .)32.2في الʻʰد (

  الʻقل والʵʱزʧȄ.و  الاسʵʱدام والʴفظإرشادات   6.6

وعʰارة ) مʳʺدةمʧ لʨʴم ر (مʱؗʹʴاǼة عʰارة ʳǽب  في حال اسʵʱدام لʨʴم مʳʺدة في الإنʱاج     6.7
  Ǽالقرب مʧ اسʦ الʺʱʻج. ومقروءʵǼط واضح  )لا یʦʱ إعادة تʽʺʳد هذا الʺʱʻج(

(جʺʽع الʺʨȞنات الʺʹافة للʺʱʻج سʨاءً ؗانت الʺʹاف  الʽʰʱʱل مʴلʨلخلʽط او نʰʶة ʳǽب ذؗر   8.6
ʰة) Ǽالʰʶʻة للʨزن الؔلي للʺʱʻج  زن الاجʺالي (عʰارة عʧ الʨ مʹافاً ʨʸǼرة مفردة أو ʨʸǼرة مرؗ

لعʻاصر الʺʴلʨل مقʨʶمة على وزن اللʦʴ الʵام بدون مʴلʨل او اȑ عʻاصر مʹافة ومʹروȃة 
عʧ نʰʶة الʺʴلʨل  للإفʸاحوتʵʱʶدم عʰارة " تȑʨʱʴ او ȑʨʱʴǽ" ، ، على ʢǼاقة الʺʱʻج) 100ب 

٪  15على  (تȑʨʱʴ ٪  مʧ مʴلʨل الʺاء او الʺلح الʺʹاف) او 15؛ تȑʨʱʴ على (مʲلاالʺʹاف 
ʧة). مʸل الʺاء الʺʹاف أو صلʨلʴم  

  .لا ʶǽʺح Ǽاسʵʱدام ؗلʺة " معزز او مʧʶʴ" مع اسʦ الʺʱʻج 9.6

  الʨزن عʻد الʱعʰئة. 10.6
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  الʠʶʸلʲات الفʹʻة

  Marinated Meat  .................................................................  اللʨʴم الʺʰʱلة

   Good health Practices (GHP)  ..................................  الʺʺارسات الʽʴʸة الʽʳدة

 ʦʴلʧد  دواجʺʳم  ......................................................  Frozen Poultry Meat  

 ȑʨʹع..........................  ......................................................  Organic  

 Red Meat  ................................................  ..........................لʨʴم حʺراء

ʧم دواجʨʴل..........................  ............................................  Poultry meat  

  Chilled meat  ...............................................  ..........................لʦʴ مʰرد

 
 
 
 
  
  
  
  
  
 
  

   الʺراجع:
Reference: 
CAC/RCP 58-2005 Code of Hygienic Practice for Meat 

  


